Hagebutte & Co
Wildfrachte kreativ
verarbeiten — Workshop

ZUKUNFT

In diesem herbstlichen Workshop stehen I\
heimische Wildfriichte wie Hagebutte &  Montag

und Schlehdorn im Mittelpunkt. Sie eaes) 12.10.2026

lernen, wie man sie fachgerecht

verarbeitet und welche kulinarischen 18 bis 20 Uhr

und gesundheitlichen Besonderheiten . e
sie mitbringen. Gemeinsam wird ein Q IST \é?eofg:r:m
einfaches Produkt aus Wildfriichten (O.bergeschoB)
hergestellt. Hinweise zur Haltbarmachung GriesmaierstraBe 3
runden den Workshop ab. 3151 St. Georgen

@ Verein Zukunft

Referentin: St. Georgen

Elisabeth Moser, Krauterpadagogin, zukunft.stg@gmail.com

Imkerin, Naturfreunde St. Georgen- 0650/5617956

Ochsenburg Begrenzte Teilnehmerzahl;
wir bitten um Anmeldung

Unkostenbeitrag: beim Verein Zukunft

15 Euro pro Person St. Georgen!
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